Les Gagnants du Concours Canadien de 
Livres Culinaires sont annoncés
Plusieurs professionnels de l'alimentation des plus en vue au Canada ont passé leur été au fourneau pour tester et évaluer plus de 50 livres culinaires inscrits et maintenant, Cuisine Canada et l’Université de Guelph sont fiers d’annoncer les gagnants de la onzième édition du Concours Canadien de livres culinaires.
Le gagnant du Temple de la Renommée du Livre Culinaire est:
Culinary Landmarks: A Bibliography of Canadian Cookbooks, 1825–1949 par Elizabeth Driver (University of Toronto Press, Toronto).

Culinary Landmarks est l’histoire et la bibliographie définitive des livres de cuisine canadien depuis les origines avec  La cuisinière bourgeoise  publié dans la ville de Québec en 1825,  jusqu’au milieu du vingtième siècle. Pendant plus de dix ans, Elizabeth Driver a fait des recherches sur tous les livres de cuisine publiés dans les limites actuelles du Canada et ce, qu’il s’agisse d’un texte publié localement ou d’une édition canadienne d’un livre publié à l’extérieur du Canada. Tous les genres de collection de recettes y sont inclus; les publications populaires à succès, les livres de cuisine publicitaires, les textes en économie familiale et les livres de cuisine des associations religieuses de femmes qui amassaient des fonds. Les descriptions individuelles de plus de 2,200 titres  classés chronologiquement, par province ou par territoire de publication, révèlent les pratiques culinaires et l’art de recevoir dans tous les coins du pays sur une période de 125 ans. Les descriptions bibliographiques complètes de la première édition et des éditions augmentées ultérieures sont enrichies des biographies des auteurs et des histoires corporatives des producteurs alimentaires et des fabricants d’équipements culinaires qui publiaient fréquemment des livres. L’excellente introduction générale de madame Driver définie l’évolution  du livre de cuisine au Canada tandis que les brèves introductions pour chacune des provinces identifient les différences régionales dans les développements et les tendances. Quatre index et  l’Histoire Chronologique du livre culinaire Canadien “Chronology of Canadian Cookbook History” fournit d’autres points intéressants contenus dans l’abondance de données de cet ouvrage de référence impressionnant.

Les gagnants dans la Catégorie livres de cuisine français sont:
OR:
Ricardo: parce qu’on a tous de la visite: cuisiner en toutes circonstances par Ricardo (Les Éditions La Presse, Montréal) 
Pour chacune des situations que nous rencontrons tous dans notre vie quotidienne, Ricardo: parce qu’on a tous de la visite propose avec humour des recettes inspirantes, simples et savoureuses. Ricardo a publié 3 livres de cuisines, son magazine Ricardo est disponible en français et en anglais et il a une émission de télévision anglaise à Food Network et une émission française à Radio-Canada.

ARGENT:
Gibier à poil et à plume: découper, apprêter et cuisiner par Jean-Paul Grappe (Les Éditions de l’Homme, Montréal) 
Voici un ouvrage qui propose à tous non seulement des façons délicieuses et originales d’apprêter le gibier, mais aussi une foule de renseignements et de techniques qui permettront aux chasseurs de profiter au maximum de leurs prises. Jean-Paul Grappe a été chef d’établissements réputés, propriétaire de plusieurs grands restaurants et professeur  à l’Institut de tourisme et d’hôtellerie du Québec pendant 22 ans.

Les gagnants dans la Catégorie livres d’intérêt particulier français sont:
OR:

Les vins du nouveau monde, tome 2 par Jacques Orhon, (Les Éditions de l’Homme, Montréal)
Dans ce deuxième livre consacré aux vins du Nouveau Monde, Jacques Orhon continue d’explorer l’hémisphère Sud en parcourant les vignobles de l’Amérique latine. Jacques Orhon est professeur en sommellerie, conférencier et expert en dégustation du vin. 

ARGENT:

Répertoire des fromages du Québec, Édition augmentée par Richard Bizier et Roch Nadeau (Les Éditions du Trécarré-Groupe Librex inc., Montréal)
Cette troisième édition  est le reflet de la croissance spectaculaire que connaît le Québec en matière de fabrication fromagère. Un phénomène unique au monde. Richard Bizier est chroniqueur gastronomique depuis 1972 et Rock Nadeau est photographe-styliste, spécialisé en photographie artistique et culinaire.
Le gagnant dans la Catégorie Culture alimentaire canadienne est:
OR:

Québec capitale gastronomique par Anne L Desjardins (Les Éditions La Presse, Montréal)

Cet ouvrage se veut le reflet du formidable travail de maillage entre chefs cuisiniers et producteurs-transformateurs, qui a permis à la grande région de la Capitale-Nationale de créer une gastronomie distinctive, originale et proche de ses sources. Journaliste spécialisée en alimentation, gastronomie et vins, Anne L. Desjardins est une collaboratrice régulière du journal Le Soleil et du magazine Cellier.

Le Concours est aussi ouvert aux livres culinaires de langue anglaise. 

Les gagnants dans la Catégorie livres de cuisine anglais sont: 
OR: 
Small Plates for Sharing, Laurie Stempfle, ed. (Company’s Coming Publishing Limited, Edmonton)
« Small Plates for Sharing » est un collection recherché de recettes pour recevoir. Il offre tout le qu’il faut pour recevoir simplement : des suggestions de menu, des trucs et idées, comment photographier et, des idées originales de présentation. En 2007, Company’s Coming a mandaté Laurie Stempfle pour rechercher et développer de nouveaux concepts pour une nouvelle série de livre de cuisine qui porterait le nom de Gourmet Practique « Gourmet Practical, » dont le livre est le premier titre.
ARGENT:
The Complete Canadian Living Baking Book: The Essentials of Home Baking par Elizabeth Baird (Transcontinental Books, Montreal)
The Complete Canadian Living Baking Book célèbre le plaisir de la pâtisserie maison et reflète l’excellence des recettes testées à la perfection du magazine. En tant qu’éditrice de Canadian Living’s depuis plus de 20 ans, Elizabeth Baird est une des expertes sur la cuisine et  les aliments canadiens les plus en vue au Canada.
Les gagnants dans la Catégorie livres d’intérêt particulier anglais, livres sur les aliments mais non des livres de cuisine, sont:
OR:

Beyond the Great Wall: Recipes and Travels in the Other China par Jeffrey Alford et Naomi Duguid (Random House Canada, Toronto)
Le dernier livre de Jeffrey Alford et Naomi Duguid, Beyond the Great Wall est un livre éblouissant avec de magnifiques photos, des histoires inoubliables et une cuisine maison ethnique diversifiée représentant les différentes et intrigantes régions de la Chine.

ARGENT:

Bottomfeeder: How to Eat Ethically in a World of Vanishing Seafood par Taras Grescoe (HarperCollins Publishers Ltd, Toronto)
Bottomfeeder de Taras Grescoe est un guide pratique pour consommer de façon éthique la nourriture des océans, en tenant compte de la pollution hors contrôle, des pratiques de pêche non réglementées et du réchauffement de la planète qui affectent le poisson qui se retrouve dans nos assiettes.

Les gagnants dans la Catégorie culture alimentaire Canadienne anglais, les livres qui illustrent le mieux le riche héritage culinaire du Canada sont: 
OR:
Anita Stewart’s Canada par Anita Stewart (HarperCollins Publishers Ltd, Toronto)
Beaucoup plus qu’un livre de recettes, Anita Stewart’s Canada décrit notre histoire avec nos ingrédients, démontrant la tradition transmise dans chacune des recettes. Anita est auteur de 11 livres de cuisine traitant des cuisines du Canada.

ARGENT:

Apples to Oysters: A Food Lover’s Tour of Canadian Farms par Margaret Webb (Penguin Group Canada, Toronto)
Dans son odyssée explorant le Canada, Apples to Oysters de Margaret Webb nous fait découvrir 11 aliments Canadien et les remarquables fermiers qui les produisent.  Margaret a occupé des positions seniors dans l’édition de plusieurs magazines avant de se lancer dans une carrière  en tant que pigiste.
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